Příloha č.2

Stanoviska k projednání organizace výuky a stravování žáků III.B

Vedoucí ŠJ, pí. Škvorová:
 
Dobrý den, paní učitelko, rodiče žáků 3. třídy,
ráda bych vás informovala o tom, jak je zajištěna teplota a kvalita pokrmů po celou dobu výdeje obědů na výdejně Dukla. Vše je pro tyto účely správcováno v rámci „Příručky systému kritických a kontrolních bodů (HACCP)“, které jsou zpracovány na každou výdejnu obědů. A zde je uvedeno, že po celou od příjmu po výdej musí být zajištěna minimální teplota +60 °C ve všech částech pokrmů. Osoba, která je pověřena toto sledovat, konkrétně na výdejně Dukla paní Ďásková, teplotu všech částí pokrmů během výdeje několikrát nejen měří, ale i zapisuje. Co se týká přímo časů výdeje stravy, tak je určován rozpisem příchodů tříd do školní výdejny, konkrétně na každé budově ZŠ Hlubočky podle aktuálního rozvrhu. Děkuji za pochopení.
S pozdravem Renáta Škvorová, všj


ŘŠ Mgr. Petrů:

Třída je při výuce tělesné výchovy rozdělena do skupin s ohledem na prostorové podmínky školy, charakter pohybových činností a zajištění bezpečnosti a ochrany zdraví žáků. Postup je v souladu s § 5 odst. 3 a 4 vyhlášky č. 48/2005 Sb., o základním vzdělávání a některých náležitostech plnění povinné školní docházky. Při stanovení počtu žáků ve skupině jsou zohledněny prostorové možnosti tělocvičny a požadavky na bezpečný průběh výuky tělesné výchovy.

Děkuji
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